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Packaging for food preparation comprises supple sheet delimiting enclosure 
containing food preparation, weld delimiting enclosure into two chambers, 
one having perforations communicating with ambient air 
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Abstract of FR2796047 

Packaging has supple sheet delimiting principal enclosure (22) confining food preparation (12). Weak 
weld (26) delimits enclosure into two initially independent chambers (30, 32). Principal chamber (30) 
contains food preparation and perforations (34) put auxiliary chamber in contact with air. As 
temperature rises, pressure in principal chamber rises and causes weld to rupture thus putting two 
chambers in communication. 
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EMBALLAGE POUR LE CONDITIONNEMENT D UNE PREPARATION ALIMENTAIRE. 

(§7) L'invention concerne un emballage pour le condition- 
nement d'une preparation alimentaire et son rechauffage, 
comportant une feuille souple (14; 62) delimitant une en- 
ceinte principale (22) de confinement de la preparation ali- 
mentaire (12) et des moyens (25) de mise a I'air de ladite 
enceinte (22) sous Taction de I'augmentation de la pression 
dans ladite enceinte (22) lors de I'elevation de la temperatu- 
re. Lesdits moyens de mise a I'air component au moins une 
perforation (34) menagee dans ladite feuille (14) et au 
moins une soudure faible (26) de ladite feuille (14) sur une 
paroi (16; 76) en regard delimitant ladite enceinte principale 
(22), laquelle soudure faible (26) delimite dans I'enceinte 
(22) deux chambres (30, 32) initialement independantes. La 
soudure faible (26) separant les deux chambres (30, 32) est 
adaptee pour se rompre sous Taction de la pression dans la 
chambre principale (30) contenant le liquide lors de I'eleva- 
tion de la temperature. 
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La presente invention concerne un embailage pour le conditionne- 
ment d'une preparation alimentaire et son rechauffage, du type comportant 
au moins une feuille souple delimitant au moins partiellement une enceinte 
principale de confinement de la preparation alimentaire et des moyens de 
mise a Pair de ladite enceinte sous Taction de ['augmentation de la pression 
dans ladite enceinte lors de I'elevation de la temperature. 

De nos jours, de nombreux plats prepares sont conditionnes dans des 
barquettes obturees par un opercule forme d'une feuille souple, ou encore 
dans des sachets flexibles formes de plusieurs feuilles souples assemblies. 

Afin de preserver Pintegrite du plat, et des conditions d'asepsie satis- 
faisantes, il convient que I'emballage soit hermetiquement clos lors de son 
transport et de sa mise en vente. 

Pour le rechauffage du plat prepare, il est possible de placer 
I'emballage dans iequel le produit est conditionne directement dans un four 
a micro-ondes, ou dans une casserole d'eau chaude formant bain-marie. 

Toutefois, du fait de la forte quantite d'eau contenue dans les plats 
prepares, il convient, preaiablement au rechauffage du plat, d'ouvrir 
I'emballage, afin d'eviterque la pression dans celui-ci ne devienne excessive 
et ne provoque la destruction de I'emballage par explosion. 

Uouverture manuelle de I'emballage est une tache fastidieuse et 
parfois malaisee. De plus, I'utilisateur peut oublier d'ouvrir I'emballage avant 
de rechauffer la preparation qui y est conditionnie, ce qui conduit a la des- 
truction de I'emballage, rendant le plat inconsommable. 

Des moyens de mise a Pair automatique de tels conditionnements 
sont deja connus pour des barquettes de conditionnement obturees par un 
opercule souple. Ces moyens de mise a Pair comportent une valve mecani- 
que rapportee dans une region de soudage de I'opercule sur la barquette. 
Cette valve est formee d'un organe d'obturation mobile maintenu elastique 
sur un siege delimite par le pourtour d'une ouverture d'evacuation de la va- 
peur. 

Cette solution fonctionne de maniere satisfaisante. Toutefois, elle 
presente I'inconvenient de necessiter I'ajout d'une valve mecanique, dont la 
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mise en place est delicate lors de la fabrication de I'emballage, et dont le 
cout augmente le prix de reviertt de I'emballage. 

L'invention a pour but de proposer une solution permettant la mise a 
Pair automatique d'un emballage lors du rechauffage du produit qui y est 
5 contenu, et dont le prix de revient est modique. 

A cet effet, l'invention a pour objet un emballage pour le conditionne- 
ment d'une preparation alimentaire et son rechauffage, du type precite, ca- 
racterise en ce que lesdits moyens de mise a I'air comportent au moins une 
perforation ou une ebauche de perforation menag6e dans ladite feuille et au 

10 moins une soudure faible de ladite feuille sur une paroi en regard ctelimitant 
ladite enceinte principale, laquelle soudure faible delimite dans I'enceinte 
deux chambres initialement independantes, une chambre principale conte- 
nant la preparation alimentaire, I'autre auxiliaire etant reliee au milieu am- 
biant par la ou chaque perforation ou ebauche de perforation, et en ce que 

15 la soudure faible separant les deux chambres est adaptee pour se rompre 
sous Taction de la pression dans la chambre principale contenant le liquide 
lors de I'elevation de la temperature. 

Suivant des modes particuliers de realisation, I'emballage comporte 
Tune ou plusieurs des caracteristiques suivantes : 

20 - la soudure faible est realisee suivant le « sens machine » ; 

- plusieurs perforations ou ebauches de perforations alignees sont 
menagees paraflelement a la soudure faible ; 

- Pemballage comporte au moins deux feuilles souples delimitant un 
sachet et est caracterise en ce que ladite soudure faible est realisee entre 

25 deux feuilles souples ; et 

- il comporte une barquette obturee par ladite feuille souple, laquelle 
barquette delimite deux cavites separees par une paroi, et la soudure faible 
est realisee sur le bord de la paroi separant les deux cavites. 

L'invention sera mieux comprise a la lecture de la description qui va 
30 suivre, donnee uniquement a titre d'exemple et faite en se referant aux des- 
sins sur lesquels : 

- les figures 1 et 2 sont des vues en elevation respectivement de face 
et de cote d'un sachet d'emballage selon l'invention ; 
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- ia figure 3 est une vue en section des moyens de mise a I'air de 
I'emballage de la figure 1 prise suivant la ligne Ill-Ill de la figurel ; 

- la figure 4 est une vue en elevation de la partie superieure d'un sa- 
chet comportant une variante de realisation des moyens de mise a fair ; 

5 - la figure 5 est une vue en section des moyens de mise a I'air du 

mode de realisation de la figure 4 prise suivant la ligne V-V ; et 

- la figure 6 est une vue en perspective d'une barquette selon 
Tinvention. 

L'emballage represents sur les figures 1 et 2 est un sachet destine au 

10 conditionnement d'une preparation alimentaire telle qu'une soupe 12. Le 
sachet est forme de deux feuilles souples principales rectangulaires 14, 16 
disposees en regard et d'un fond 18 constitu6 d'une troisteme feuille souple. 
Les deux feuilles souples principales 14, 16 sont liees Tune a I'autre suivant 
trois bords adjacents, constitues des deux bords longitudinaux des feuilles 

15 20A et 20B et du bord superieur note 20C. Le quatrieme bord des feuilles 
14, 16 est lie par soudure au bord de la feuille 18 formant fond. 

Chaque feuille 14, 16, 18 constituant I'emballage est fermee de deux 
films coextrudes realises en polymere. Le film exterieur de chaque feuille est 
realise par exemple en polyester ou polyamide et a une epaisseur de 15 a 

20 20 microns. II est designe par le meme numero de reference que la feuille a 
iaquelle it appartient suivi de la lettre A. 

Le film interieur de chaque feuille est realise par exemple en poly- 
ethylene ou polypropylene et a une epaisseur de 50 a 100 microns. II est 
designe par le meme numero de reference que la feuille a Iaquelle il appar- 

25 tient suivi de la lettre B. Le film interieur est un film soudant permettant la 
liaison de deux feuilles par simple elevation de la temperature et pressage. 

Les trois feuilles 14, 16, 18 definissent une enceinte principale 22 
dans Iaquelle est contenue la preparation alimentaire 12. Celle-ci est sur- 
montee dans Tenceinte 22 par un volume 24 empli d'air. Dans la partie supe- 

30 rieure du sachet, delimitant le volume empli d'air 24 sont prevus des moyens 
25 de mise & I'air de Tenceinte lors de I'elevation de la pression dans 
I'emballage. 
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Ainsi, dans un coin de I'enceinte 22 oppose au fond, les deux feuilles 
14, 16 sont liees I'une a 1'autre par une soudure faible 26 realisee suivant un 
profil courbe. Cette soudure 26 s'etend depuis la soudure transversale 20C 
jusqu'a la soudure laterale 20A. Elle delimite ainsi dans I'enceinte 22 deux 
chambres distinctes. 

La premiere chambre dite principale et portant la reference 30, con- 
tient la preparation alimentaire 12. La seconde chambre 32 contient un vo- 
lume d'air. 

Comme represents sur les figures 1 et 3, la feuille 14 presente dans 
sa region delimitant la chambre auxiliaire 32, des perforations 34 assurant la 
mise en communication de cette chambre avec le milieu ambiant. Les perfo- 
rations 34 traversent les deux films 14A, 14B formant la feuille 14. 

En variante, des perforations correspondantes sont menagees ega- 
lement au travers des films 16A t 16B dans leurs regions en regard. Ces 
perforations debouchent egalement dans la chambre auxiliaire 32. 

Selon I'invention, la soudure faible 26 separant les deux chambres 
30, 32 est adaptee pour se rompre sous Taction de la pression dans la 
chambre 30 contenant le liquide lors de ['elevation de la temperature. A cet 
effet, la soudure 26 a une resistance tres inferieure a la resistance des sou- 
dures reliant les feuilles 14, 16, 18 et delimitant I'enceinte principale 22. Pour 
ce faire, la region de la soudure 26, regoit avantageusement avant soudage 
une substance grasse ou une laque r6duisant la force de la soudure 
d'environ 50%. Le surfactant commercialise en France par la societe ICI 
sous le nom de ATMER 100, applique en aplat dans la region de la soudure 
26 avant sa realisation, convient parfaitement a cette application. 

En variante, ia soudure 26 peut etre realisee seulement suivant un 
tramage ne couvrant qu'un pourcentage reduit, par exemple de 50 % de la 
surface en regard des deux feuilles dans la region de la soudure 26. Les 
deux films ne sont alors soudes que suivant des lignes disjointes reduisant 
ia resistance de la soudure. 

Le sachet selon I'invention dont seule Tune des feuilles comporte des 
perforations est fabrique de la maniere suivante. 
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Les feuilles 14 et 16 sont fabriquees et imprimees en etant disposees 
en bande les unes derrieres les autres. Elles forment des bobines. Alors que 
les feuilles 14 sont encore jointes les unes aux autres, les perforations 34 
sont menagees dans une region reperee de chaque feuille destinee a former 
5 la partie superieure du sachet et a delimiter la chambre auxiliaire 32. 

Les perforations 34 sont decoupees par exemple a Paide d'un poingon 
tors de la circulation de la bande formee des feuilles assemblies. 

Les sachets sont ensuite ebauches par decoupe et soudure du fond 
18, et des feuilles 14 et 16. Toutes les soudures entre le fond et les feuilles 
10 sont realisees a I'exception de la soudure 20C opposee au fond 18 afin de 
permettre le remplissage ulterieur du sachet. 

Avant remplissage du sachet, la soudure 26 est realisee afin de reunir 
les feuilles 14 et 16 tout autour des perforations 34 prealablement effec- 
tuees. La soudure est realisee par exemple par deux machoires chauffantes 
15 entre lesquelles sont enserrees les feuilles 14 et 16. 

Apres realisation de la soudure faible 26, les sachets sont remplis 
puis scelles par etablissement de la soudure superieure 20C. 

Lorsque les deux feuilles 14 et 16 comportent des perforations mena- 
gees en regard, le sachet ouvert dans sa partie superieure est d'abord 
20 ebauche, alors que les feuilles 14 et 16 sont depourvues de perforation. La 
soudure faible 26 est ensuite realisee. Posterieurement a la realisation de la 
soudure ou simultanement, ies perforations sont formees par un outil de de- 
coupe tel qu'un poingon agissant simultanement sur les deux feuilles super- 
posees. Le sachet est ensuite rempli et scelle. 
25 Le fonctionnement dun sachet comportant une perforation seulement 

au travers de la feuille 14 est maintenant decrit par la suite. 

On congoit qu'avec un tel emballage, lors de Televation de la tempe- 
rature, la pression dans la chambre principale 30 s'eleve. L'el6vation de la 
pression augmente les eontraintes appliqu6es sur Tensemble des soudures 
30 de Temballage. Lorsque les eontraintes deviennent trop importantes, la sou- 
dure 26 se rompt. Ainsi, les chambres 30 et 32 sont mises en communica- 
tion. Le volume gazeux contenu dans I'enceinte principale 22 est alors libre 
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de s'echapper au travers des perforations 34, evitant I'explosion de 
I'embailage. 

Le fait que les ouvertures 34 soient menagees sur les parois d'une 
chambre auxiliaire evite ['introduction d'impuretes dans la chambre princi- 
pal 30 au travers des perforations 34. 

Avantageusement, les perforations 34 sont remplacees par des 
ebauches de perforation realisees par exemple par incision mecanique ou 
par decoupe au laser. Ainsi, les perforations 34 n'apparaissent pas sur le 
conditionnement, ameliorant ainsi son aspect visuel. Toutefois, les ebauches 
de perforation 34 s'ouvrent d'elles-memes lors de ('augmentation de la pres- 
sion dans la chambre auxiliaire 32 apres rupture de la soudure 26. 

Dans le mode de realisation des figures 4 et 5, les moyens de mise 3 
Tair comportent une soudure faible 46 s'etendant transversalement sur toute 
la largeur de I'embailage dans la partie superieure de celui-ci. La soudure 
faible 46 delimite comme pr6c6demment, dans I'enceinte definie par le sa- 
chet, une chambre principale 50 dans laquelle est re?ue la preparation ali- 
mentaire, et une chambre auxiliaire 52 sur une paroi de laquelle sont mena- 
gees des perforations 54. Ces perforations s'etendent avantageusement 
transversalement d'un bord lateral a Tautre de Temballage. Ainsi, les perfo- 
rations 54 sont alignees parallelement a la soudure faible 46. 

Avantageusement, les lignes de perforations 54 et de soudure 46 
sont disposees dans le « sens machine », facilitant ainsi la fabrication de 
I'embailage. Le « sens machine » designe la direction d'avancement des 
sachets lors de leur fabrication. 

L'emballage represents aux figures 4 et 5 fonctionne de maniere 
analogue a celui des figures 1 a 3, lors de I'elevation de la pression. 

Dans le mode de realisation represents sur la figure 6, I'embailage 
comporte une barquette 60 obturee par un opercule souple 62. La barquette 
delimite une cavite principale 70 de reception de la preparation alimentaire. 
Une cavite secondaire 72 de taille reduite est menagee a cote de la cavite 
principale 70. Les cavitSs principale et secondaire sont separees par une 
paroi transversale 74 dont le bord superieur 76 s'etend dans le plan de 
scellage de I'opercule 62. 



* - 2796047 

7 

L'opercule 62 recouvre la cavite principale 70 contenant la prepara- 
tion alimentaire et la cavite auxiliaire 72. II est soude a sa peripherie sur un 
rebord entourant la barquette. La soudure peripherique est une soudure re- 
sistante. 

5 Selon I'invention, des perforations 78 sont menagees sur I'opercule 

souple dans la region s'etendant au-dessus de la cavite auxiliaire 72. De 
plus, une soudure faibie 80 est realis6e entre I'opercule souple 62 et le bord 
superieur 76 de la paroi transversale 74. 

Ainsi, on congoit que lors de Taug mentation de la pression dans la 
10 chambre principale 70 contenant la preparation alimentaire, la soudure faibie 
80 se rompt, permettant Pechappement des vapeurs vers la chambre auxi- 
liaire 72, puis leur transfert vers le milieu ambiant au travers des perforations 
78. 
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REVINDICATIONS 
1.- Emballage pour le conditionnement d'une preparation alimentaire 
et son rechauffage, du type comportant au moins une feuille souple (14 ; 62) 
delimitant au moins partiellement une enceinte principale (22) de confine- 
5 ment de la preparation alimentaire (1 2) et des moyens (25) de mise a l air de 
ladite enceinte (22) sous Taction de ('augmentation de ia pression dans la- 
dite enceinte (22) lors de I'elevation de la temperature, caracterise en ce que 
lesdits moyens de mise a I'air comportent au moins une perforation (34 ; 78) 
ou une ebauche de perforation menagee dans ladite feuille (14 ; 62) et au 
10 moins une soudure faible (26 ; 46 ; 80) de ladite feuille (14 ; 62) sur une pa- 
rol (16 ; 76) en regard delimitant ladite enceinte principale (22), laquelle sou- 
dure faible (26 ; 46 ; 80) delimite dans I'enceinte (22) deux chambres (30, 
32) initialement independantes, une chambre principale (30 ; 70) contenant 
la preparation alimentaire, I'autre auxiliaire (32 ; 72) etant reliee au milieu 
1 5 ambiant par la ou chaque perforation (34 ; 78) ou ebauche de perforation, et 
en ce que la soudure faible (26 ; 46 ; 80) separant les deux chambres (30, 
32 ; 50, 52 ; 70, 72) est adaptee pour se rompre sous Taction de la pression 
dans la chambre principale (30 ; 70) contenant le liquide lors de r elevation 
de la temperature. 

20 2. Emballage selon la revendication 1 , caracterise en ce que la sou- 

dure faible (46) est realisee suivant le « sens machine ». 

3. Emballage selon Tune quelconque des revendications precedentes, 
caracterise en ce que plusieurs perforations ou ebauches de perforations 
alignees sont menagees parallelement a la soudure faible (46). 

25 4. Emballage selon Tune quelconque des revendications precedentes, 

comportant au moins deuxfeuilles souples (14, 16) et delimitant un sachet, 
caracterise en ce que ladite soudure faible (26 ; 46) est realisee entre deux 
feuilles souples. 

5. Emballage selon Tune quelconque des revendications 1 a 3, ca- 
30 racterise en ce qu'il comporte une barquette (60) obturee par ladite feuille 
souple (62), laquelle barquette (60) delimite deux cavites (70, 72) separees 
par une paroi (76), et en ce que la soudure faible (80) est realisee sur le 
bord de la paroi (76) separant les deux cavites (70, 72). 
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